
Pieczone warzywa 
ser kozi/ dressing balsamiczny

PRZYSTAWKA 

z makaronem 
Rosół z kury 

ZUPA

masło/ pietruszka/ marchewka 
z groszkiem/ purée ziemniaczane

De volaille

DANIE GŁÓWNE
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Śledź korzenny 
domowa Brioche/ konfitura 
z czerwonej cebuli/ żurawina/ migdały

Krem z brokuła 
prażone migdały/ jarmuż

Udko z kaczki confit 
pieczone jabłko/ modra kapusta/ 
przyprawy korzenne/ domowe kluski śląskie 

Schab z kością
jajko sadzone/ chips z batata/ mizeria z
ogórka/ koper/ purée ziemniaczane

Łosoś pieczony
zielona sałatka/ dressing cytrynowy/
ziemniaki pieczone 

do wyboru dwa
(wydawane
półmiskowo)

do wyboru dwie

do wyboru jedna

Carpaccio z buraka 
dressing balsamiczny14

9
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ł 
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DESER

Beza Pavlova 

krem mascarpone/ marakuja/
sezonowe owoce

do wyboru jeden

Tradycyjny
sernik

czekoladowa kruszonka

Seromakowiec

Ciasto jogurtowe/ masa twarogowa/
słodka masa makowa 

Gruszka w winie 

czerwone wino/ przyprawy korzenne/
mascarpone

W każdym zestawie znajduje się jeden deser do
wyboru. Istnieje również możliwość dokupienia
dodatkowych ciast, zgodnie z indywidualnymi
preferencjami. 

25 zł

25 zł

15 zł

15 zł



ser pleśniowy/ pomidorki cherry/
zielony ogórek/ migdały/ dressing
miodowy 

Sałatka z karmelizowana gruszką 

ZESTAW Z KOLACJĄ |  199 ZŁ
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Hummus 
zielony ogórek/ marchewka

Krewetka w panko
dressing słodkie chilli 

Deska serów i mięs pieczystych Kirkor 

Świeżo wypiekane pieczywo 

masło ziołowe 

Tymbaliki z łososia 

Domowy pasztet 
sos żurawinowy 
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Cena pakietu podstawowego wynosi 149  zł od osoby.
W cenie pakietu zawarte jest 200 ml wody z cytryną
na osobę.

Istnieje możliwość rozszerzenia pakietu o kolację –
cena pakietu rozszerzonego wynosi  199 zł od osoby.
Czas trwania rezerwacji:

pakiet podstawowy – 4 godziny,
pakiet z kolacją – 5 godzin.

Do każdej rezerwacji doliczany jest serwis w
wysokości 10%.

Goście mają możliwość:

wniesienia własnego tortu – bez dodatkowych
opłat,
wniesienia własnego alkoholu – opłata korkowa
20 zł / osoba.

Dodatkowo oferujemy:

zestawy napojów do wyboru,
możliwość zakupu pojedynczych napojów
zgodnie z obowiązującą kartą.
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