MENU wou

PRZYSTAWKA do wyboru dwie

Pieczone warzywa

ser kozi/ dressing balsamiczny

Sled7 korzenny

domowa Brioche/ konfitura
z czerwonej cebuli/ zurawina/ migdaty

Carpaccio z buraka

dressing balsamiczny

ZUPA do wyboru jedna

Rosolt z kury

z makaronem

Krem z brokuta

prazone migdaty/ jarmuz

DANIE GLOWNE do wyboru dwa

(wydawane

De volaille polmiskowo)

masto/ pietruszka/ marchewka
z groszkiem/ purée ziemniaczane

Udko z kaczki confit

pieczone jabtko/ modra kapusta/
przyprawy korzenne/ domowe kluski §laskie

Schab z koscig

jajko sadzone/ chips z batata/ mizeria z
ogorka/ koper/ purée ziemniaczane

L.osos pieczony

zielona satatka/ dressing cytrynowy/
ziemniaki pieczone



DESER

DESER do wyboru jeden

Beza Pavlova 25 71

krem mascarpone/ marakuja/
sezonowe owoce

Tradycyjny 15 zt
sernik

czekoladowa kruszonka

Seromakowiec 15 7zt

Ciasto jogurtowe/ masa twarogowa/
stodka masa makowa

Gruszka w winie 25 71

czerwone wino/ przyprawy korzenne/
mascarpone

W kazdym zestawie znajduje sie jeden deser do
wyboru. Istnieje rowniez mozliwos¢ dokupienia
dodatkowych ciast, zgodnie z indywidualnymi
preferencjami.



MENU

ZESTAW 7Z KOLACJA | 199 ZL,

Satlatka z karmelizowana gruszka
ser plesniowy/ pomidorki cherry/
zielony ogoérek/ migdaty/ dressing
miodowy

Deska serow i mies pieczystych Kirkor
Tymbaliki z lososia

Krewetka w panko
dressing stodkie chilli

Hummus

zielony ogorek/ marchewka

Domowy pasztet

SOS Zurawinowy

Swiezo wypiekane pieczywo

maslto ziolowe



Cena pakietu podstawowego wynosi 149 zl od osoby.
W cenie pakietu zawarte jest 200 ml wody z cytrynaq
na osobe.

Istnieje mozliwosc¢ rozszerzenia pakietu o kolacje -
cena pakietu rozszerzonego wynosi 199 ztod osoby.
Czas frwania rezerwagji:

e pakiet podstawowy — 4 godziny,

e pakiet z kolacjq - 5 godzin.
Do kazdejrezerwaciji doliczany jest serwis w

wysokosci 10%.

Goscie maja mozliwosc:

e whiesienia wlasnego tortu - bez dodatkowych
oplat,

e whiesienia wlasnego alkoholu - oplata korkowa
20 zt / osoba.

MENU

Dodatkowo oferujemy:

e zestawy napojow do wyboru,
e mozliwos¢ zakupu pojedynczych napojow
zgodnie z obowiazujgcq kartq.
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